MAIRIE - HOUSSAY

Semaine du 01/04 au 07/04

Convivio

RESTARRATION AITHINTIGUE & SESPOESAILE

HORS D'CEUVRE Lundi de Paques Quiche au fromage Carottels fapees aux Chlou chinois a
épices I'emmental
Sauté de dinde au lait de . .
Hachis parmentier Couscous
coco
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots panachés Salade verte Légumes du couscous /
Semoule
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Fruit frais Flan Patissier Fromage blanc
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB &[ M I A M l
Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre \/ Dans le cadre de la loi EGalim, ce LE CHEF

restaurant sont 100% frangaises. menu respecte un approvisionnement
a hauteur de 15 % en valeur de

. produits durables et de qualité (SIQO)
Produits locaux dont 10 % minimum de bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

* Le pain : Boulangerie du Louvre, Chateau Gontier q q
* Volaille : Galliance & Ancenis www.clicetmiam.fr
* Pommes : Mr Brecheteau, a Candé

* Maraicher bio : Jean Christophe Lecomte - Ménil S\ roeRefin o
* Farine bio : Minoterie - Azé Code a saisir : BMJK312

1

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



n

MAIRIE - HOUSSAY
g E N I l Semaine du 08/04 au 14/04

Convivio

RESTARRATION AITHINTIGUE & SESPOESAILE

HORS D'CEUVRE Salade:de rlz', pfatlts pois, Chou blanc au jambon _ Salade au Gotjda, Macédoine
mais et vinaigrette et fromage jambon et cro(tons
. Pennes Végétarienne . Filet de poisson aux
Nuggets de volaille sauce bolognaise m Saucisse petits légumes
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Fr'|cassee de carottes Gratin de chou-fleur Riz

jaunes et oranges

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

DESSERT Yaourt velouté Fruit frais Donut Fruit frais

Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB &[ M I A M l
Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre \/ Dans le cadre de la loi EGalim, ce

restaurant sont 100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

menu respecte un approvisionnement
a hauteur de 15 % en valeur de

produits durables et de qualité (SIQO)
dont 10 % minimum de bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produits locaux

* Le pain : Boulangerie du Louvre, Chateau Gontier
* Volaille : Galliance a Ancenis

* Pommes : Mr Brecheteau, a Candé

* Maraicher bio : Jean Christophe Lecomte - Ménil
* Farine bio : Minoterie - Azé

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

F

Code a saisir : BMJK312

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



MAIRIE - HOUSSAY

Semaine du 15/04 au 21/04

Convivio

RESTARRATION AITHINTIGUE & SESPOESAILE

HORS D'CEUVRE Carottes rapées Bettceraves ala Pizza Céleri rémoulade
ciboulette
Poulet sauce tandoori Paupiette de veau Mijoté de porc & graine Gratin de poisson a a
de moutarde bretonne
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule Riz Petits pois Purée de légumes
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Flan nappé au caramel Fruit frais Crumble aux pommes Compote
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison AB E M I A M l
Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre \/ Dans le cadre de la loi EGalim, ce
restaurant sont 100% frangaises. menu respecte un approvisionnement

a hauteur de 15 % en valeur de

produits durables et de qualité (SIQO)
dont 10 % minimum de bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produits locaux

* Le pain : Boulangerie du Louvre, Chateau Gontier
* Volaille : Galliance a Ancenis

* Pommes : Mr Brecheteau, a Candé

* Maraicher bio : Jean Christophe Lecomte - Ménil
* Farine bio : Minoterie - Azé

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

F

Code a saisir : BMJK312

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Convivio

RESTARRATION AITHINTIGUE & SESPOESAILE

MAIRIE - HOUSSAY

Semaine du 22/04 au 28/04

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux

* Le pain : Boulangerie du Louvre, Chateau Gontier
* Volaille : Galliance a Ancenis

* Pommes : Mr Brecheteau, a Candé

* Maraicher bio : Jean Christophe Lecomte - Ménil
* Farine bio : Minoterie - Azé

F

L
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J

Produit issu de I'agriculture biologique

Dans le cadre de la loi EGalim, ce M I A M

menu respecte un approvisionnement
a hauteur de 15 % en valeur de

produits durables et de qualité (SIQO)
dont 10 % minimum de bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : BMJK312

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Convivio

RESTARRATION AITHINTIGUE & SESPOESAILE

MAIRIE - HOUSSAY

Semaine du 29/04 au 05/05

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux

* Le pain : Boulangerie du Louvre, Chateau Gontier
* Volaille : Galliance a Ancenis

* Pommes : Mr Brecheteau, a Candé

* Maraicher bio : Jean Christophe Lecomte - Ménil
* Farine bio : Minoterie - Azé

F

L
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Produit issu de I'agriculture biologique

Dans le cadre de la loi EGalim, ce M I A M

menu respecte un approvisionnement
a hauteur de 15 % en valeur de

produits durables et de qualité (SIQO)
dont 10 % minimum de bio Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : BMJK312

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



